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KESIMPULAN DAN SARAN 

 Kesimpulan 

Berdasarkan penelitian dan pembahasan mengenai Sistem Manajemen Restoran, dapat 

dibuat kesimpulan bahwa untuk memperbaiki manajemen perusahaan, dibutuhkan sistem 

yang mampu: 

 TPS : 

- Mencatat data menu. 

- Mencatat data pegawai. 

- Mencatat data pelanggan. 

- Mencatat data bahan baku. 

- Mencatat data supplier. 

- Mencatat data kadaluarsa. 

- Mencatat data barang hilang. 

- Mencatat data penjualan. 

- Mencatat data pembelian. 

 MIS : 

- Memberi informasi rata-rata pergerakan harga supplier. 

- Memberi informasi rata-rata kunjungan tamu sebagai alat forecasting. 
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 DSS : 

- Memberi keputusan early warning. 

- Memberi keputusan pengambilan barang. 

- Memberi keputusan reminder pelanggan. 

 Saran 

Untuk menjalankan rancangan sistem yang diajukan, perusahaan sebaiknya 

mendapatkan data yang diperlukan pada rancangan sistem ini agar sistem ini dapat berjalan 

dan memeberikan pelatihan kepada admin untuk menjalankan rancangan sistem yang telah 

dibuat.
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