BAB V
KESIMPULAN DAN SARAN

Pada bab ini, akan dijelaskan mengenai kesimpulan dan saran yang

didapatkan dari hasil pengumpulan dan pengolahan data.

V.1

Kesimpulan

Setelah dilakukan pengumpulan dan pengolahan data, kemudian perlu

disimpulkan hasil dari penelitian yang telah dilakukan. Berikut merupakan

beberapa kesimpulan yang diperoleh untuk menjawab rumusan masalah yang

telah dipaparkan sebelumnya.

1.

Perbaikan yang dapat dilakukan untuk meminimasi variasi output
adalahmembuat prosedur pengecekan ayam, membuat standar ukuran
ayam, memberikan informasi kepada supplier, melatih operator baru,
membuat standar proses pemasakan ayam, dan membuat prosedur
penggunaan tungkusertamelakukan perbaikan tungku atau pembelian
tungku baru. Perbaikan juga dengan membuat standar proses dan
memperbaikan proses pemasakan dengan terlebih dahulu membuat
PAM saat ini dan usulan.

Rancangan standar proses produksi di Fasilitas Produksi Harmony
Chicken untuk meminimasi variasi outputadalah membuat instruksi kerja
untuk mengecek ukuran ayam sehingga meminimasi variasi output
ukuranpotonganayammatang yang kecil. Ada juga instruksi kerja
pemasakan ayam coklat dan ayam kuning sehingga dapat meminimasi
variasi output potonganayammatang yang hancur. Adanya juga instruksi
kerja untuk penggunaan tungku dan ketentuan pemakaian kuah lama
sehingga dapat meminimasi variasi output potonganayammatang yang
warnanyatidakmerata. Ada pembuatan prosedur operasi baku dan
instruksi kerja dalam proses produksi FPHC dengan memperhatikan

perbaikan-perbaikan yang dapat menurunkan variasi output.
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V.2 Saran

Setelah kesimpulan diperoleh, kemudian perlu juga diberikan saran agar
penelitian selanjutnya dapat lebih baik. Saran untuk penelitian selanjutnya adalah
melakukan desain eksperimen dalam proses memasak ayam untuk mengetahui

kondisi optimal dari faktor-faktor yang berpengaruh terhadap proses pemasakan.
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