BAB YV

KESIMPULAN DAN SARAN

V.1. Kesimpulan

Kesimpulan yang dapat diambil dari penelitian ini adalah:

1.

Formulasi menggunakan bahan daging dog food dan tepung beras dengan
rasio ! : 2 menghasilkan pakan dengan kandungan protein 12,56 %,
lemak 8,03 %, dan karbohidrat 56,86 %, yang mendekati standar

pemeliharaan di luar negeri.

Sumber bahan baku lokal dalam negeri dapat berfungsi dan bersaing
dengan bahan-bahan dari luar negeri untuk menghasilkan pakan anjing

yang baik.

Teknologi non ekstrusi menggunakan miver kue dan oven dapat
menggantikan teknologi ekstrusi karena mampu menghasilkan pakan

anjing dengan gizi yang baik.

Scale-up  mixer dapat dilakukan dengan model sederhana vyang
menghubungkan densitas dan kapasitas produk yang diinginkan dengan
dimensi alat, yang juga merupakan bagian dari integrasi produk dan

proses dalam rekayasa produk.

Indikator dalam piramida produk pakan anjing ditentukan oleh sifat dan
kandungan daging dog food ayam dan tepung beras, proses pencampuran

dan pematangan, serta cara penyajian pakan anjing.

Transter teknologi vertikal dapat terarahkan oleh rekayasa produk dalam

menghubungkan fransferor dan transferee.

Manajemen rekayasa produk dan transfer teknologi yang terpadu dapat

menghasilkan pakan anjing yang memiliki gizi yang mendekati standar

internasional dan penggunaan teknologi non ekstrusi yang tepat serta

menghasilkan produk pakan anjing yang sesuai dengan kebutuhan owrner

dan breeder.
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8. Ildentifikasi kendala-kendala dalam tahapan awal pembangunan industri
pakan anjing dapat dilakukan dengan model rekayasa produk dan transfer

teknologi yang terpadu.

9. Transfer teknologi pakan anjing juga melibatkan 4 komponen utama yaitu
fechnoware yang dinyatakan dengan formulasi dan teknologi non
ekstrusi, fmanware yang dinyatakan dengan individu yang melakukan
penelitian, infoware yang dinyatakan dengan mformasi kendala dan hasil
scale-up, dan  organoware yang dinyatakan dengan tahap-tahap

penelitian.

10, Perekayasaan dan pengembangan proses non-ekstrusi tepat guna dan
produk pakan anjing dapat diterima secara ekonomis layak, secara sosial
diterima oleh industri pakan anjing di kota Bandung, secara teknis dapat
dilakukan melalui pendekatan transfer teknologi vertikal ke industri skala

kecil dan menengah di Indonesia.

V.2. Saran
Saran yang dapat diusulkan untuk penelitian adalah:

1. Formulasi menggunakan tambahan bahan seperti telur dan hati perlu
dilakukan untuk mengetahui peningkatan kandungan protein dalam pakan
anjing, demikian pula dengan formula untuk rasio daging dan beras yang

berbeda.

2. Analisis rheologi pada adonan perlu diteliti lebih lanjut untuk menghasilkan
model scale-up yang lebih akurat, terutama terkait dengan daya motor dan

ukuran impeller.

3. Pematangan adonan perlu diteliti lebih lanjut, terutama dalam melihat variabel
temperatur, lama waktu, metode pematangan dan desain dari oven.

4. Kerjasama penelitian dengan dinas peternakan dan dokter hewan perlu
dilakukan untuk menghasilkan suatu standar gizi dalam pakan anjing yang

sesuai dengan kebutuhan dalam negeri dan uji klinis terhadap anjing.
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5. Untuk penelitian selanjutnya, daya tahan produk perlu dilakukan dan harus

dikaitkan dengan bentuk kemasan serta cara konsumen menyimpan pakan

anjing.
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