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BAB V 

KESIMPULAN DAN SARAN 

 

5.1.  Kesimpulan 

Berdasarkan penelitian yang telah dilakukan, dapat ditarik kesimpulan sebagai berikut: 

1. Pada tingkat kepercayaan 95%, jenis plasticizer (gliserol, sorbitol, etilen glikol) 

memberikan pengaruh terhadap sifat mekanik (kuat tarik, elongasi, Modulus Young), 

daya serap air, dan biodegradabilitas. 

2. Pada tingkat kepercayaan 95%, perbandingan onggok terhadap karagenan memberikan 

pengaruh terhadap sifat mekanik (kuat tarik, elongasi, Modulus Young), daya serap air, 

dan biodegradabilitas. 

3. Pada tingkat kepercayaan 95%, terdapat interaksi antara jenis plasticizer dan  

perbandingan onggok terhadap karagenan yang memberikan pengaruh terhadap sifat 

mekanik (kuat tarik, elongasi, Modulus Young). Namun tidak memberikan pengaruh 

terhadap daya serap air dan biodegradabilitas. 

4. Variasi terbaik plastik biodegradable dari onggok singkong adalah plastik 

biodegradable variasi perbandingan onggok:karagenan=3,5:1.5 dengan plasticizer 

sorbitol dengan nilai kuat tarik sebesar 2,404 MPa, elongasi sebesar 27,79%, Modulus 

Young sebesar 8,641 MPa, daya serap air sebesar 31,49%, dan biodegradabilitas sebesar 

73,99%. 

5.2. Saran 

Berdasarkan penelitian yang telah dilakukan, terdapat beberapa saran untuk penelitian 

selanjutnya dengan topik serupa: 

1. Dapat menggunakan bahan baku lain agar semakin banyak alternatif yang dapat 

digunakan untuk menghasilkan plastik biodegradable  

2. Dapat melakukan variasi terhadap komposisi plasticizer sehingga dapat meningkatkan 

nilai elongasi dan dapat dilihat pengaruhnya terhadap plastik biodegradable yang 

dihasilkan. 

3. Dapat menggunakan plasticizer dan zat aditif lainnya agar dapat dilihat pengaruh 

terhadap plastik biodegradable yang dihasilkan. 
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