
BABV 

KESIMPULAN DAN SARAN 

5.1 Kesimpulan 

Berdasarkan hasil yang diperoleh dari penelitian siklisasi katalitik gugus asam 

lemak tak jenuh ganda terkonjugasi untuk sintesis senyawa bioaromat, dapat ditarik 

beberapa kesimpulan berikut : 

l. Hasil sabun basa Mg dari 10 gram minyak kemiri sunan adalah 10,17 gram 

2. Sabun basa Mg dapat larut dalam pelarut DEA pada suhu ± 50°C 

3. Semakin tinggi suhu reaksi, polimer yang terbentuk semakin banyak 

4. Disti1asi sederhana kurang tepat digunakan pada pemisahan toluena dari produk 

disproporsionasi 

5. Penggunaan jumlah pelarut 5 dan 6 kali jumlah sabun tidak memberikan perbedaan yang 

signiftkan dibandingkan denganjumlah pelarut 8 kalijumlah sabun pada suhu reaksi yang 

tinggi (250°C) 

6. Berdasarkan uji FTIR dan uji Wijs, produk siklik paling banyak ditemukan pada suhu 

reaksi 150°C dengan rasio 5:1. 

7. Hasil FTIR pada absorption peak 779,24- 789,96 cm-1 identik dengan senyawa ortho­

disubstituted benzene. 

5.2 Saran 

Saran yang dapat diberikan untuk peneliti berikutnya adalah : 

1. Distilasi larutan pengesktrak sebaiknya tidak menggunakan distilasi sederhana, 

pertimbangkan dengan menggunakan distilasi vakum agar seluruh uap cairan dapat 

tertarik. 

2. Pertimbangkan diklorometan dan eter sebagai larutan pengestrak karena titik didihnya 

lebih rendah. 

3. Penerapan suhu reaksi 250°C sebaiknya dipertimbangkan lagi. 
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4. Penggunaan jumlah pelarut : urn pan dibatasi pada rasio 6:1 apabila tidak digunakan suhu 

reaksi 250°C. 
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