
5.1. Kesimpulan 

BABV 

KESIMPULAN DAN SARAN 

1. Ikan pindang Mojang yang dikemas secara vakwn tahan lebih lama jika 

dibandingkan dengan yang tidak dikemas secara vakwn. 

2. Kemasan vakum jenis PP dengan ketebalan 0,8 mm merupakan kemasan terbaik 

untuk menyimpan ikan pindang Mojang 

3. Jenis kemasan dapat mempengaruhi kadar air, pH, kadar protein, dan kadar lemak 

dari ikan pindang Mojang selama waktu penyimpanan 

4. Temperatur 35°C merupakan temperatur yang paling cepat untuk menentukan 

kerusakan dari ikan pindang Mojang. 

5. Ikan pindang Mojang yang dikemas dengan kemasan 0,3 mm memiliki wnur 

simpan 4 hari, 0,6 mm memiliki wnur simpan 12 hari, dan 0,8 mm memiliki umur 

simpan 12 hari 

5.2. Saran 

1. Perlu adanya uji lebih lanjut mengenai bakteri gram positif dan negatif untuk 

menentukan jenis bakteri pembusuk pada ikan pindang Mojang secara lebih 

spesifik. 

2. Perlu adanya uji lebih lanjut untuk menentukan tingkat keasaman dari ikan pindang 

Mojang, selain dengan pengukuran pH. 
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