BABV
KESIMPULAN DAN SARAN

1.1 Kesimpulan

Kesimpulan yang didapat dari penelitian pemanfaatan minyak nimba, minyak kelapa,

minyak kedelai, dan minyak bunga matahari terhadap pembuatan hand and body lotion adalah:

1.
2.

Pengental sodium alginat lebih baik digunakan daripada xanthan gum.

Berdasarkan rentang percobaan yang dipakai, waktu homogenisasi yang optimum adalah
pada menit ke 60.

Formulasi terbaik adalah dengan 10% emolien dan 4% pengental.

Bau yang dimiliki oleh hand and body lotion dipengaruhi oleh bahan dasarnya, yaitu

minyak.

5.2 Saran

Berdasarkan hasil penelitian yang didapat, maka saran yang dapat disusun untuk

penelitian selanjutnya adalah sebagai berikut:

1.

Perlu adanya penelitian lanjutan untuk formulasi hand and body lotion dengan penambahan
pewangi, pengawet, dan zat warna.

Pada semua alat yang akan digunakan pada penelitian hand and body lotion sebaiknya
disterilkan terlebih dahulu.

Perlu dilakukannya uji alergi dan uji kelembaban kepada kulit.
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